
Menu de la semaine du mardi 16 au 19 décembre 
Ouvert du mardi au vendredi de 9h à 17h 

	                                                                            À emporter / Sur place    

Soupe de légumes d’hiver et lait de coco -vegan et sans gluten-	 	 	       	 	     5 € 
Supplément pain au levain et beurre  ou galettes sans gluten  + 2 € 

Tartes dès mercredi : 
Part de tarte (1/6ème) de « La reine des tarte » (à emporter)	 	               	 	  7,5 € 
Part de tarte (1/6ème) de « La reine des tarte » et courge grillée (sur place ou à emporter)    12 € 
Tartes choisies parmi cette sélection  - disponibilité limitée ! - : 

Potimaron, céleri-rave, oignon jaune, lardons, cerneaux de noix / Échalotes, romarin, miel, fromage 
de chèvre, graines de tournesol / Épinard, tomate, chèvre et lardons / Poireaux, pommes de terre, 
camembert / Chicons, oranges, chèvre, noisettes / Carottes, oignons rouges, romarin, fromage de 
chèvre / Fenouil , feta, citron, cumin / Chou rouge, pommes, thym, chèvre, raisin / 
Puis on se lâche sur un bon dessert 😋 😋 😋 	    	 	 	           	 

Cookies, Roulés à la cannelle, Gâteau à l’orange et chocolat noir sans lactose, Banana bread 
vegan, Gâteau au citron, Galettes sans cuisson aux dattes, chocolat noir et noisettes grillées 
vegan et sans gluten, Gâteau aux noisettes et chocolat, Fondants au chocolat sans gluten, 
Glaces de Madame Clown…  

Boissons préférées du moment	  
Black sesame honey latte (végétal)	 	 	 	 	 	 	 4,5 € / 5 € 
Lait doré (curcuma, sésame, miel et lait végétal)	 	 	 	 	 4,5 € / 5 € 
Mocha latte (chocolat chaud et espresso)		 	 	 	 	 	 4,5 € / 5 € 
Matcha latte	 (végétal)	 	 	 	 	 	 	 	 	 4,5 € / 5 € 
Café latte spéculos ou pumpkin	 	 	 	 	 	 	 	    3 € / 3,5 € 
Ritchie Cola, citron, orange, pamplemousse, cola et cola zero	 	 	       4 €                  
Verre de vin bio rosé  ( sélection Vitineos )	 	 	 	                             4 € 
Bière Grisette triple -sans gluten-		 	 	 	 	 	 	       4,5 € 

Tout est fait maison avec amour. Nous travaillons avec des producteurs respectueux de la 
nature et un max belges, et choisissons avec soin les produits qui viennent de plus loin. 
Vos contenants sont les bienvenus et les nôtres sont consignés. 
Farine d’épeautre de « l’Espinette » à Beauvechain,  
Beurre et maquée de la ferme Mandelaire à Perwez, 
Chocolat nao, bean-to-bar bio et éthique 
Viennoiseries et pain au levain« Paintintin » à Beauvechain, « La petite boulangerie » à Piétrain 
Maraichages: « Au pré Madame » à Ramillies ou « le CRABE » à Jodoigne 
« La Reine des Tartes » à Beauvechain 

Réservations de plats ou de tables par mail hello@masaisonpreferee.be ou par 
Messenger

mailto:hello@masaisonpreferee.be

